CHARLAS Y CONFERENCIAS

A CONTINUACION OS MOSTRAMOS EL LISTADO DE CHARLAS, CONFERENCIAS Y CLASES
DE COCINA ASIATICA QUE OFRECE TASTY PRODUCTIONS

LA AVENTURA SABROSA POR ASIA ORIENTAL i

La aventura de rodar un documental durante un afio para descubrir la
gastronomia de once paises de Asia oriental, de forma ininterrumpida, sélo dos
personas viajando con equipaje de mano, sin guias ni traductores, y sin permisos
de grabacion.

UNA CHARLA DONDE SE NARRARAN LAS AVENTURAS VIVIDAS EN CADA UNO
DE LOS PAISES VISITADOS CON IMPRESIONANTES FOTOS

Viajaremos por Taiwan, Singapur, Malasia, Borneo, Indonesia,
Tailandia, Camboya, Vietham, Hong Kong y China continental,
Japon y Corea.

Descubriremos sus cocinas, su cultura a través de lo que come
la gente, y nos meteremos en los rincones mas perdidos y
menos turisticos para disfrutar de lo intacto.

UNA CHARLA AMENA, ENTRETENIDA, CARGADA DE ANECDOTAS, DE PLATOS |
BIZARROS Y DE SITUACIONES IMPOSIBLES |

Esta charla concluira con la proyeccién de un documental de produccién propia |
de 30 minutos de duracion, donde se mostraran situaciones de la vida cotidiana |
en cada uno de esos paises, las situaciones mas divertidas vividas durante el _
rodaje, y lo que nunca se ve en un documental. Bajo peticion especial se podran |
elaborar platos asiaticos para su posterior degustacion.

LAS OCHO COCINAS TRADICIONALES CHINAS
Las ocho cocinas tradicionales chinas se corresponden con las ocho escuelas de
lcocina china. A cada una de ellas le corresponde una region de China continental.
Y son:
Cocina de Guangdong, Cocina de Fujian, Cocina de Zhejiang, Cocina de Anhui,
Cocina de Jiangsu, Cocina de Shandong, Cocina de Sichuan y Cocina de Hunan.

Puntos a desarrollar para cada una de las ocho cocinas tradicionales :

Ubicacion, ambientacion e historia

Principios fundamentales e ingredientes

Platos representativos

Restaurantes tradicionales, restaurantes de mas de 100 anos,
restaurantes de barrio y puestillos callejeros.

¢ Encontramos los principios de las cocinas tradicionales en lo
que come la gente a diario?

Curiosidades, anécdotas y secretos para cocinar comida china
|

lLa conferencia concluira con la proyeccion de un documental de 30 minutos, de
lproduccion propia, y donde se mostrara la vida en China a través de su comida.
'Con imagenes inéditas que no han sido grabadas antes por ninguna camara.




LAS COCINAS DE ASIA ORIENTAL
Serie de varias conferencias donde se investigaran las cocinas de Asia Oriental,
haciendo hincapié en sus origenes, evolucion y clasificacion.
Puntos que se desarrollaran durante esta serie de conferencias:

Introduccion y ambientacion
Las influencias de otras culturas en las cocinas de Asia oriental
. Cocmas indo-malayas (Malasia, Brunei, Singapur e Indonesia)
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JAPON, EL PAIS DE LA COCINA NORMALIZADA

La cocina japonesa es famosa en todo el planeta, los sushis, makisushis y sashimis
son los platos mas internacionales, pero hay muchos aspectos desconocidos de
esta gastronomia que no aparecen en los documentales ni se recogen en los libros.
Un viaje diferente por la gastronomia japonesa, la cocina mas normalizada del
mundo.

Puntos que se desarrollaran durante esta conferencia:

Ubicacion y ambientacion

Historia dela cocina japonesa
Clasificacion de platos y restaurantes
Los sabores

Mercados de Japon

Depachikas

Como preparar comida japonesa
Conclusiones

Una vez terminada la conferencia se proyectara un documental de produccién propia
y de 30 minutos de duracién sobre la cocina japonesa con un enfoque diferente.
Comer los platos japoneses por todo el pais y gastando poco dinero, que viene a
ser, comer lo que come un japonés todos:los dias,

COREA: LA COCINA:MAS FESTIVA

a cocina coreana es una cocina diferente a cualquier cocina asiatica. Es divertida,
participativa, festiva, curativa y roja porque la guindilla manda.
Es la cocina del kimchi.
A la sombra de sus paises vecinos, China y-Japon, la gastronomia de Corea
merece ser conocida porque es la de un pais de locos por la comida, por el ajo y las
parrilladas.
Puntos que se desarrollaran durante esta conferencia:

Ubicacién y ambientacion
Historia de la cocina coreana

Los productos y mercados

Los platos coreanos

Como se vive la comida en Corea
Mejores destinos gastronémicos
Como preparar cocina coreana
Conclusiones

Una vez terminada la conferencia se proyectara un documental de produccion pro-
pia y de 30 minutos de duracion sobre la cocina coreana, donde se mostrara la vida
de los coreanos a través de la comida.

PARA AMPLIAR INFORMACION SOBRE CADA UNA DE LAS CHARLAS Y
CONFERENCIAS NO DUDE EN PONERSE EN CONTACTO CON
TASTY PRODUCTIONS



